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Produktbeschreibung

Nahrmittelkulor S ist eine dunkelbraune bis schwarze viskose Losung. Der Farbstoff wird durch
kontrollierte Hitzeeinwirkung auf Zuckerarten in Gegenwart von Brennzusétzen hergestellt wird. Der
Geschmack ist bitter malzig.

Kennzeichnung / Verkehrsbezeichnung
Ammoniak-Zuckerkuldr oder Lebensmittelfarbstoff E 150¢

Chemische und physikalische Parameter
Farbintensitat (420 nm in 0,1%-Lsg/photometrisch) 1150 - 1250

Farbe in EBC-Einheiten 29000 - 31000
pH-Wert 48-58
Absorption 0,100 - 0,120
Trockensubstanz in [%] 68,0 - 74,0
Brechungsindex 1,3885 - 1,3941

Mikrobiologische Parameter

in10 g

Mesophile aerobe Keime (KBE) max. 100

Hefen : (KBE) max. 10
Schimmelpilze : (KBE) max. 10

E.coli (KBE) negativ
Salmonellen (KBE) negativ in 26¢ TS

Nahrwertangaben im Durchschnitt pro 100g

Energiewert 68 kJ/ 16 keal
Kohlenhydrate 4 g
davon Zucker 4 g
Fett 0 g
davon ges. Fettsduren O g
Eiweil3 0 g
Salz <16 g
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Schwermetalle/sonstige Umweltkontaminanten

Antimon < 0,005 mg/ kg Cadmium < 0,01 mg/ kg
Arsen < 0,01 mg/ kg Eisen < 0,056 mg/ kg
Blei < 0,01 mg/ kg Quecksilber < 0,01 mg/ kg
Pestizidriicksténde

Pestizide nicht nachweisbar

Allergene

Keine Allergen-Kennzeichnung nach VO (EU) Nr. 1169/2011.

Gentechnik
Keine Kennzeichnung nach Verordnung (EG) Nr. 1829/ 2003 und (EG) Nr. 1830/ 2003

Lagerungsbedingungen
Lagertemperatur 15 - 25°C (Raumtemperatur). GroBe Temperaturschwankungen sind zu vermeiden.

Mindesthaltbarkeit
12 Monate mit einer Restlaufzeit von 6 Monaten

Rechtliche Grundlagen / Konformitit

Ammoniak-Zuckerkuldr ist gemaB Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 iiber Lebensmittelzusatzstoffe
ein Farbstoff, der fiir Lebensmittel allgemein, ausgenommen bestimmter Lebensmittel, zugelassen
ist und die Reinheitsanforderungen gemaB Verordnung (EG) Nr. 231/2012 erfiillt.

Das Produkt entspricht den einschlagigen Vorschriften des deutschen Lebensmittelrechts sowie
den einschlagigen lebensmittel- und hygienerechtlichen Bestimmungen der Europaischen Union.
Insbesondere erflillt das Produkt die Anforderungen des Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuches (LFGB) und der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 (EU-Basisverordnung). Die
Vorgaben der Lebensmittelinformations-Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 finden Beriicksichtigung -
soweit fiir die Kennzeichnung von Weiterverarbeitungsprodukten relevant.

Die Verpackung entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/ 2004 sowie den Bestimmungen der
Verordnung (EG) Nr. 10/ 2011.
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